
 

 

新ヱビスを体験できるポップアップイベント 

「ヱビスビール 黄金の BAR」 

10 月 23 日(木)より東京ミッドタウン日比谷にて期間限定開催！  
様々な分野で活躍する著名人５名が紡いだ、新ヱビスの美味しさを表現した"金言"も展示 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

サッポロビール(株）は、リニューアルしたヱビスビール(注 1)の体験型ポップアップイベント「ヱビス

ビール 黄金の BAR」を、東京ミッドタウン日比谷にて 10月 23日(木)から 10月 26 日(日)まで開催しま

す。 

ヱビスビールは 1890年の誕生以来、プレミアムビールの先駆者として、その美味しさを磨き続けてき

ました。麦芽 100％、ヱビス酵母、ふんだんに使用されたバイエルン産アロマホップ、そして長期熟成。

今年 9月のリニューアルでは、麦芽の配合をきめ細かく調整することで、より一層ふくよかな余韻がたの

しめる味わいと美しい黄金色に磨きをかけました。 

「ヱビスビール 黄金の BAR」では、135年磨き続けてきた今のヱビスの最高到達点の味わいをおたのし

みいただくとともに、ヱビスのブランドアンバサダーである山田裕貴さんをはじめ、宮本亞門さん、谷尻

誠さん、高山都さん、笹川友里さんといった多岐にわたる分野で活躍する著名人 5 名の方に、それぞれヱ

ビスビールの唯一無二の美味しさを表現いただいた"金言"を展示します。さらに、ヱビスビールの唯一無

二の美味しさがどのように語られてきたのか、その歴史を紐解いた展示もあわせておたのしみいただけま

す。 

会場内に展示されている"金言"の一部は、特典の「金のコースター」にも刻印され、新しくなったヱビ

スビールの 350ml缶とともにお持ち帰りいただき（注 2）、ご自宅でも"金言"とともにヱビスビールをおた

のしみいただけます。なお、５名の著名人に紡いでいただいた"金言"の詳細は、サッポロビール公式 SNS

や「ヱビスビール 黄金の BAR」特設サイト(注 3)にて、今後順次公開予定です。 

135年の歴史を持つヱビスは、ビールの可能性をさらに追求し続け、これからもお客様の心を満たし、

前に進む意欲を高めていくことで、世の中に前向きな変化をもたらせるよう挑戦を続けてまいります。 

(注 1)「ヱビスビールリニューアル」ニュースリリース https://www.sapporobeer.jp/news_release/0000017892/ 

(注 2)お持ち帰りいただくには、ご自身の SNS（X、Instagram、Facebook）にてご投稿いただくことが条件です。詳細は会

場にてご案内します。数量限定につきなくなり次第終了。 

(注 3)「ヱビスビール 黄金の BAR」特設サイト https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/yebisubeer-

event2025/ 
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■イベント概要 

1.イベント名  ヱビスビール 黄金の BAR 

2.特設サイト  https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/yebisubeer-event2025/ 

3.開催場所  東京ミッドタウン日比谷 アトリウム 

東京都千代田区有楽町１-１−２ 東京ミッドタウン日比谷 1F アトリウム 

4.開催期間  2025年 10月 23日(木)～10月 26日(日) 11:00～20:00 

※10月 23日(木)のみ、17:00〜20:00の開催となります。 

※イベント実施時間・場所・内容は変更の可能性があります。 

5.入場料  無料 

6.コンテンツ ・リニューアルしたヱビスビールを樽生で提供 

・「金言＝ヱビスビールの美味しさを表したコトバ」をテーマに、唯一無 

二の美味しさがどのように語られてきたのか、その歴史を紐解いた展示

や、様々な分野で活躍する著名人５名が紡いだ"金言"を展示 

7.提供メニュー  ヱビスビール樽生(260mlタンブラー) １杯 500円 

8.特典   ヱビスビール 350ml缶＋金のコースター 

   ※20歳以上の方で、ご自身の SNS(X、Instagram、Facebook) 

にてご投稿いただいた方。 

    ※詳細は会場でご案内します。 

 

■ヱビスビールとは 

1890年の誕生以来、本場ドイツのおいしさにこだわり、本物のビールの先駆者として、おいしさを磨き続

けてきたヱビスビール。 

麦芽 100％、ヱビス酵母、ふんだんに使用されたバイエルン産アロマホップを使用し、長期熟成。 

吟味しつくされた原料と製法がつむぐ、旨味あふれる、ふくよかなコクが特長です。 

誕生 135年を迎えた 2025年のリニューアルでは、麦芽の配合をきめ細かく調整することで、より一層 

ふくよかな余韻が楽しめる味わいと美しい黄金色に磨きをかけました。 

ヱビス ブランドサイト https://www.sapporobeer.jp/yebisu/ 
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