
 

 
「ヱビスに合う一皿」が集う体験イベント 

「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」9 月 19 日(土)開幕 

総投票数 24,081 票から選ばれた決勝ステージ進出 4店舗が決定！ 

 

 サッポロビール(株)は、ヱビスと飲食店が共創するイベント「YEBISU ビアグルメグランプリ 

2026」を 9月 19日(土)から恵比寿ガーデンプレイスにて開催します。 

近年、ビールの楽しみ方は味わいだけでなく、料理や人との時間を含めた体験へと広がっていま

す。本イベントは、“ヱビスに合う一皿”をテーマに、飲食店とヱビスが共創し、料理とともに味わ

うことで広がるヱビスの魅力を体験いただくイベントです。 

予選ステージ(注 1)では、「絶品ヱビスの店」(注 2)の中から 14店舗がエントリーし、一般 WEB投票を

実施しました。総投票数 24,081 票の結果、「日本のお酒と馬肉料理 うまえびす」「笑酒屋 極限流 祖

師谷支部」「Asian たくま」「鳥よし 中目黒本店」の 4店舗が決勝ステージへ進出することが決定しま

した。 

9月 19日(土)～9月 23日(水・祝)に開催される決勝ステージでは、4店舗がそれぞれ“ヱビスに合

う一皿”を提供し、来場者による投票で「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」のグランプリを決定

します。9月 24日(木)～9月 27日(日)に開催される恵比寿の名店ステージでは、本年 3月から実施し

た「ヱビスビールに合う逸品グランプリ」(注 3)で上位となった飲食店がキッチンカーで出店します。 

2026年 8月 4日 

 



会場では、「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」のために YEBISU BREWERY TOKYO(注 4)で醸造した

限定ビール「茶宴芳醸(ちゃえんほうじょう）」を毎日 15時から数量限定で提供します。ジャスミン茶

の気品あるアロマとホップの華やかな香りが、“ヱビスに合う一皿”との余韻を引き立てます。 

また、本日より特設サイト(注 5)にて決勝ステージおよび恵比寿の名店ステージの来場予約受付を開

始します。そのほか、決勝ステージ進出 4店舗の店主インタビュー動画や、イベント情報も公開して

います。 

食とヱビスが生み出す新たな魅力を体感できる「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」を通じて、

“ヱビスに合う一皿”との出会いや、料理とともに味わうことで広がるヱビスの魅力をぜひ会場でお

楽しみください。 

 

(注 1)「ヱビスに合う一皿」が集う 「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」開催決定！ 

(注 2)「絶品ヱビスの店」 

(注 3)「ヱビスビールに合う逸品グランプリ」 

(注 4)「YEBISU BREWERY TOKYO」 

(注 5)「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」 

 

■「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」概要 

1.イベント名  YEBISU ビアグルメグランプリ 2026 

2.内容  “ヱビスに合う一皿”をテーマに飲食店とヱビスが共創する食のイベン

ト。予選ステージの一般 WEB投票を勝ち抜いた 4店舗が決勝ステージに出

店し、来場者の投票によってグランプリを決定します。また、決勝ステー

ジ終了後には恵比寿の名店ステージを開催し、本年 3月から実施した「ヱ

ビスビールに合う逸品グランプリ」で上位となった飲食店がキッチンカー

で出店します。料理とともに多彩なヱビスをお楽しみいただけます。 

3.開催日時       2026 年 9月 19日(土)～9月 27日(日) 

11:30～21:00(L.O.20:45） 

※9月 23日(水・祝)のみ 11:30～17:00(L.O.16:45) 

4.開催場所       恵比寿ガーデンプレイス センター広場 

住所：東京都渋谷区恵比寿 4丁目、東京都目黒区三田 1丁目 

5.特設サイト  「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」 

6.入場料  無料 

                        ※飲食代は別途必要です。※お支払いはキャッシュレスのみ 

7.参加方法  WEB での事前予約もしくは当日並んでの入場。 

予約開始日時 2026年 8月 4日(火)10時 

              予約 URL：「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」 

 

【決勝ステージ】 

1.開催日時  2026年 9月 19日(土)～9月 23日(水・祝) 

https://www.sapporobreweries.com/newsroom/release/detail/20260507000002.html
https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/zeppin-yebisu/
https://ebisu-gp.com/
https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/yebisu-brewery-tokyo/
https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/beer-gourmet-gp2026/
https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/beer-gourmet-gp2026/
https://www.sapporobeer.jp/yebisu/communication/beer-gourmet-gp2026/


11:30～21:00(L.O.20:45） 

※9月 23日(水・祝)のみ 11:30～17:00(L.O.16:45) 

2.提供内容       一般 WEB投票を勝ち抜いた 4店舗による“ヱビスに合う一皿”と、多彩な 

ヱビスを提供します。来場者投票により「YEBISU ビアグルメグランプリ 

2026」のグランプリを決定します。  

＜ドリンク＞ 

数量限定ビール「茶宴芳醸（ちゃえんほうじょう）」をはじめ、ヱ 

ビスブランド樽生 6種 

            ＜フード＞ 

決勝進出 4店舗による"ヱビスに合う一皿"を提供 

※フードメニューの詳細は、9月上旬に特設サイトで公開予定です。 

3.投票方法 来場者全員に投票権が付与されます。 

会場内で案内する専用 Webフォームより投票いただき、その結果をもとに

グランプリを決定します。 

結果発表：2026年 9月 23日(水・祝)予定 

 

【恵比寿の名店ステージ】 

1.開催日時  2026年 9月 24日(木)～9月 27日(日) 

11:30～21:00(L.O.20:45） 

2.提供内容              本年 3月より実施した「ヱビスビールに合う逸品グランプリ」の上位飲食

店がキッチンカーで出店し、恵比寿の人気店による料理と多彩なヱビスを

提供します。 

＜ドリンク＞ 

数量限定ビール「茶宴芳醸（ちゃえんほうじょう）」をはじめ、ヱ 

ビスブランド樽生 6種 

            ＜フード＞ 

            「ヱビスビールに合う逸品グランプリ」の上位飲食店がキッチンカーで出 

            店 

※フードメニューの詳細は、9月上旬に特設サイトで公開予定です。 

 

■「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」決勝ステージ進出店舗一覧(全 4店舗)※順不同 

～各店舗が考案した“ヱビスに合う一皿”～ 

・日本のお酒と馬肉料理 うまえびす：6種の部位を使った馬肉串焼き 



https://tabelog.com/tokyo/A1303/A130302/13188572/ 

・笑酒屋 極限流 祖師谷支部：自家製ピンクタルタルたっぷり絶品チキン南蛮 

https://tabelog.com/tokyo/A1318/A131814/13264720/ 

・Asian たくま：ガーリックシュリンプ 

https://ajiantakuma.owst.jp 

 

https://tabelog.com/tokyo/A1303/A130302/13188572/
https://tabelog.com/tokyo/A1318/A131814/13264720/
https://ajiantakuma.owst.jp/


・鳥よし 中目黒本店：蒸し鶏と胡麻油×ネギだれの和物 

https://tabelog.com/tokyo/A1317/A131701/13003200/ 

※フードメニューの詳細は、9月上旬に特設サイトで公開予定です。 

 

■数量限定ビール「茶宴芳醸（ちゃえんほうじょう）」概要 

1.商品名        茶宴芳醸（ちゃえんほうじょう） 

2.パッケージ          樽商品 

3.発売日・地域        2026 年 9月 19日(土)・「YEBISU BREWERY TOKYO」内、「YEBISU ビアグルメ

グランプリ 2026」会場内 

※「YEBISU ビアグルメグランプリ 2026」では、毎日 15時から数量限定で

提供します。なくなり次第終了となります。 

4.特長・コンセプト    「Beer is the ending note.（ビールは余韻。）」 

            「茶宴芳醸」は食後のひとときに寄り添う優雅な余韻を味わうエールで

す。ジャスミン茶のジャスミンによる気品のあるアロマと、ピーチのよう

にやわらかく甘いアロマを纏うホップ「Dolcita」を一部使用。ゆったりと

した食後の時間に、華やかな香りとやわらかな甘みが静かに広がり、心地

よい余韻を演出します。 

 

■ヱビスについて 

1890年、東京で誕生したプレミアムビール。誕生当時から本物のおいしさにこだわり、ヱビスビール

の唯一無二のおいしさを磨き続けるとともに、ヱビスビール発売からわずか 4年後に黒ビールを発売

し、日本で初めてのビヤホールを開業するなど、数々の挑戦を重ねてきました。これから先の 100年

も、継承され続けてきた知見と技術を活かし、ビールの価値を広げ高めていきます。2023年からは、

醸造家 有友亮太(ありとも りょうた)の革新的な感性や現代の製法・技術を取り入れ、これまでのビ

ールの概念にとらわれない新たなビールのおいしさや楽しさに挑戦していく独創的なライン

「CREATIVE BREW」を展開しています。また、2024年 4月には、ヱビスビール発祥の地である恵比寿に

醸造施設を伴った体験拠点「YEBISU BREWERY TOKYO」を開業し、多くのお客様にご来館いただいてい

https://tabelog.com/tokyo/A1317/A131701/13003200/


ます。 

ヱビスブランドサイト：https://www.sapporobeer.jp/yebisu/ 

https://www.sapporobeer.jp/yebisu/

