
 

 

 

今年は恵比寿で「大人のハロウィン」 
ビヤステーション ハロウィンパーティーメニュー提供開始 

～シェフが手掛ける満足のお料理にハロウィン要素をプラス！ 

ピザに注射器？コロッケロシアンルーレット？おもしろメニューを「ヱビスビール」とともに～ 

 

サッポロビール(株)のグループ会社である(株)新星苑が運営する「ビヤステーション恵比寿」は、10 月

1 日からハロウィンパーティーメニューの提供を開始します。 

同メニューでは、ビヤホールで定番のソーセージやコロッケがハロウィン仕様に変身するほか、オバケ

の形のチーズがのったピザにジェノバソースをかけて食べる「オバケのマルゲリータ風ピザ～ジェノバソ

ースの注射器添え～」や、冷製ローストビーフに赤玉ねぎとビーツのマリネを添えた「冷たく切り刻まれ

た血のしたたる肉塊～真っ赤なオニオンサラダ添え～」などハロウィンならではのお料理が登場。 

また、クリームチーズ入りのかぼちゃコロッケのうち 1 つにだけ唐辛子を入れた「潰されたジャックオ

ーランタンとクリームチーズのロシアンルーレットクロケット」など、ちょっとしたエンターテインメン

トとしてお楽しみいただけるお料理もご用意しました。 

なお、これらのお料理はすべて同店のシェフが手掛けており、大人のお客様にも目だけではなく舌でも

ご満足いただける内容です。 

同店１階のビヤホールは、ハロウィン一色に飾り付けられ、パーティー以外でも気軽にハロウィン気分

を感じていただけます。さらに、2階にはハロウィン仕様の装飾を施した個室もあり、仲間や同僚とともに

ハロウィンの世界観もお楽しみいただけます。 
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↑シェフが手掛ける、ビールにぴったりのメニュー    ↑ハロウィン仕様に装飾を施した個室 
 
【概要】 

1.メニュー名 ハロウィンパーティーメニュー 

2.開催期間 2019 年 10 月 1日～10月 31 日 

3.メニュー 乾杯ドリンク：レッドアイまたは紫色の野菜ジュースをご選択 

・冷たく切り刻まれた血のしたたる肉塊 ～真っ赤なオニオンサラダ添え～ 

 ・黒グロ＆骨ほねソーセージ盛り合わせ 

 ・潰されたジャックオーランタンとクリームチーズのロシアンルーレットクロケット 

 ・鶏肉の血の池デススープ煮込み 

 ・オバケのマルゲリータ風ピザ ～ジェノバソースの注射器添え～ 

 ・緑の毒々シーフードクリームスパ 

 ・宴の終わりに…（デザート） 

2019 年 10 月 1 日 

サッポロビール株式会社 

株式会社新星苑 



4.人数 4 名以上（要予約） 

5.料金 1 名につき 5,000 円（税込み）の限定コース（2時間飲み放題付き） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6．店舗詳細 歴史を感じる空間で、職人技が光るこだわりの料理と、専門スタッフが注ぐ「ヱビスビ

ール」を心ゆくまでお楽しみいただける、複合大型ビヤホール&レストランです。豊富な

ビールのラインナップと、ビールにぴったりのソーセージやおつまみ、お肉料理を中心

としたフードメニューをご用意。少人数から多人数まで、あらゆるパーティー、ご宴会

にもお応えします。  

 

＜店舗情報＞ 

住所 東京都渋谷区恵比寿 4-20-4 恵比寿ガーデンプレイス内  

電話 03-3442-9731  

FAX 03-3442-9747 

営業時間・定休日 月～金 11:30～23:00、土日祝 11:30～22:00・無休 

URL https://www.shinseien.jp/yebisu/index.html 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 

 

冷たく切り刻まれた血のしたたる肉塊 

～真っ赤なオニオンサラダ添え～ 
黒グロ＆骨ほねソーセージ盛り合わせ 潰されたジャックオーランタンとクリーム

チーズのロシアンルーレットクロケット 

鶏肉の血の池デススープ煮込み オバケのマルゲリータ風ピザ 

～ジェノバソースの注射器添え～ 

緑の毒々シーフードクリームスパ 

宴の終わりに… 

https://www.shinseien.jp/yebisu/index.html

